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Begegnungsstatic
DiakonBches Werk

Speiseplan vom 07.04.2025 bis 13.04.2025

605 kealt 32 g Eiweill, 47 g Fett 10 ¢

Obst

1023 keal, 43 g Eiweil,; 38 g Fett, 124

Vanillepudding 215
12

1345 keal, 36 g Siweill; 47 g Fett, 186

Apfelmus

570 keal, 25 g Eiweil, 26 g Fett 519

Fruchtquark ®.8.12
1098 kcal, 50 g Eiweil; 48 g Fett, 114

ontag ienstag ittwoc onnerstag reitag amstag onntag
Mont Dienst Mittwoch D ta Freit. S t Sonnt -
Knackerc o248 | Jagerschnitzel 410 Siilze ' 12 Frikadelle »~' #2245 | Paniertes Hokifilet Pichelsteiner Ein- Wildgulasch mit
Kartoffeln .9 Lem Remoulade #'.0.8..2 s hoes topf mit Rind- Champignons *=.&
Griinkohl* 1249 Tomatensauce » . 5,43, 95 Mischgemiise in Kartoffelrésti «.% fleisch ' 4. A
Vollkost | g\ chtjoghurt =2 - Bratkartoffeln mit Rahm #41.8.5 Mexikanisches Schokopudding- | Prager Servietten-
Spiralen A 4.9 Speck 12439 Kartoffeln 3.9 Pfannengemiise ~ Creme A Al A3 45810 E knédel ~A1e108 4
B1,D,G.B,1 J.43 95 4

28¢5 kcal; 21 g Eiwelll; 8 g Fatt, 29 g

Ananaskompott

948 kcal, 42 g Eiweill, 22 g Fett; 145g

0 keal, 0 g ErweiB3, 0 g Fett; 0 g KH

82 kecal, 1g Eiweifl; 0 g Fett, 18 g KH

481 kcal, 4 g Eiweill 4 g Feit, 107 g

KH

95 keal; O g Eiweil; 0 g Fett; 22 g KH

182 keal, 8 g Eiweif}; 8 g Fett, 18 g KH

43

59 xcal, 3 g Eiweil}; 2 g Fett; 7 g KH

0 kcal; 0 g Eiweill, 0 g Fett 0 g KH

KH 1 KH gKH KH g KH KH KH
Wachsbohnenein- | Fischroulade "Juli- Hihnerfrikassee - Putenbrustbraten Kénigsberger Briihreis mit Hiih- Rinderbraten # %
topf mit Rind- enne" EBL4 mit Champignons o Klopse ~ ¢ nerfleisch &5 4 & Bratensauce A A1
il RS fleisch 81842 55 Dillsauce ~& 29 | und Spargel "= &% Bratensauce “*''® | Kapernsauce A ' & Schokopudding- Kartoffeln «.¢5 *
KOst Fruchtjoghurte.e Kartoffeln < % fei Xm:ozm_: 43.95 B9 creme ~ n,u.a MEBLDE | o milsemix "Trico-
Obst eis Broccolis! e 488 Kartoffeln .9 lor" 81.8.43.95
Vanillepudding ®' & 5
pltiding Apfelmus 2 Rote Bete Ananaskompott
Fruchtquark &' & 2
348 keal, 20 g Eiweill; B g Fett, 45 g | 232 kcal; 26 g Eiweil}; 2 g Fett, 27 g | 1066 kcal, 42 g Siweill; 15 g Fett, 188 302 kcal, 32 g Eiweif3, 2 g Fett; 38 g | B27 kcal, 45 g Eiweil: 49 g Fett, 53 g | 574 kcal; 29 g Eiweill; 9 g Fett, 93 g | 286 kcal; 3€ g Eiweil. 9 g Fett: 159
KM KH g KH KH KH KH KH
Vegetarische Gemiisebratling Maultaschen mit Milchnudeln mit Spinat-Lasagne ~~. | Hefekl6Re~+ 6106 | Vegetarisches Ge-
Kochklopse ~ #1.0.6.1 i Gemiisefilllung ~*' | Rosinenbrétchen » MRS - schnetzeltes mit
2 Kartoffeln +-% fruchtige Toma- A AGBLD, B 8 Késesahnesauce* | mit Heidelbeersau- | Champignons»~.o
Vegetari- | Kapernsauce“*' & |Ratatouille ~& 0681 tensauce * + % Apfelmus 2 s cen.%s 3.1,43,5
sche Kost e - Krautsalat * » Fruchtquark®:®* | Schokopudding- Kartoffeln <.
Kartoffeln « Obst * Vanillepudding =& Crome A A1.A3.45.81.0.8 Ananaskompott
Rote Bete ° 12 =
Fruchtjoghurt &8
596 kcat 43 g Eiweily, 20 g Fett 42 g | 611 keal: 30 g Eiweilt; 14 g Fett; 90 g [930 kcal. 24 g Eiweil; 12 g Fett, 174 g 676 keal 17 g Eiweil; B g Fett; 86 g | 1419 keal 65 g Eiweill; 74 g Fett; 124 | 1452 keal, 39 g Eiweil; 27 g Fett; 243 |142 keal; 14 g Eiweill, 5 g Fett, @ g KH
KH KH KH KH g KH g KH
Fruchtjoghurtes Obst Vanillepudding & & Apfelmus 2 Fruchtquark g8 12 Schokopudding- Ananaskompott
Dessert . Creme # A1.A3.A5.B1.0.8

Enthalt Zusatzstoffe: (1) mit Konservierungsstoff, (2) mit Antioxidationsmitted, (5) mit StBungsmitteln, (8) mit einer Zuckerart und Suflungsmittel, (12) mit Farbstoff, (14) gewachst, (43) Bei Fragen oder speziellen Wiinschen erreichen Sie uris

enthélt keine deklarationspflichtigen Zusatzstoffe, (95) frei von kennzeichnungspflichtigen Allergenen, (48) Nitritptkelsalz
Enthéit Allergene: (A) Glutenhaltiges Getreide: und -erzeugnisse, (A1) Weizen und Weizenerzeugnisse, (A2) Dinkel und Dinkelerzeugnisse, (A3) Kamut und Kamuterzeugnisse, (A5)

Roggen und Roggenerzeugnisse, (A6) Gerste und Gersteerzeugnisse, (A4) Hafer und Hafererzeugnisse, (B1) Lakiose, (D) Eier und -erzeugnisse, (E) Fisch und -erzeugnisse, (G) Soja
und -erzeugnisse, (B) Milch und -erzeugnisse, (H7) Pistazien und Pistazienerzeugnisse, (I) Sellerie und -erzeugnisse, (J) Senf und -erzeugnisse

telefonisch unter: 03385 53 77 66

Wir wiinschen Ihnen einen guten Appetit!
Anderungen vorbehalten.
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Speiseplan vom 14.04.2025 bis 20.04.2025

146 kcal, 3 g Eiweil; 4 g Fett, 23 g KH

95 kcal, 0 g Eiweil,; 0 g Fett; 22 g KH

43

50 keal, 3 g Eiwei; 2 g Fett 7 g KH

82 keal, 1 g Eiweill, 0g Felt, 18 g KH

0 kcal, 0 g Eiweil; 0 g Fett; 0 g KH

Fruchtsauce ~ 1818
12, 43,85

71 kcal; 1 g EiweiB, 0 g Fett, 8 g KH

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Rindergeschnetzel- | Steckriibeneintopf Kammscheibe . Bratwurst ' - 15439 Backfisch ~~.e 6.4 | Griilner Bohnenein- | Schweinekrusten-
tes nach Art "Stro- mit Schweine- Letscho A A1 .95 Kartoffeln +.% Senfsauce ~ 8.8 L 4 topf mit Rind- braten %
ganofftLeladsa fleisch « = Bratkartoffeln mit | Rahmporree » 184 Kartoffeln <« fleisch « % Sauce *

Vollkost Tagliatelle » + = Apfelmus : Speck 24 e Gurkensalat®«.es | GrieBpudding mit Kartoffeln «.¢
Buttermilchdessert mo_.—oxowuﬁﬁn_w—._ﬂn Obst Nmna—._oq_ao:@ﬂm ﬂ_._.—ﬂ_—.-nmwunwmﬁ A, B8 .qr_:ﬂm Erbsen 51843,
BB Creme A A1.A3 A5 B1.0.B, o s
a Pfirsichkompott
620 keal 30 g Eiweill, 26 g Fett, 67 g | 332 kcal; 15 g Eiweily; 5 g Fett; 52 g | 944 keal; 52 g Eiweill, 35 g Fett; 98 g | 796 kcal, 35 g Eiwei®; 701 g Fett; 29 g | 360 keal, 17 g Eiweil: 17 g Fett, 32 g | 434 kcal, 26 g Eiweif; 7 g Fett; 52 g | 422 kcal. 40 g Eiwells; 12 g Fett, 19 9
KH KH KH KH KH KH KH
Gediinstetes Hahnchenbrust un- Gekochtes Rind- Schwibische Maul- |Eierragout mit bun- | Kartoffelsuppe mit Kalbsbraten .9
Fischfilet e+ paniert © fleisch #.95 taschensuppe mit | tem Gemiise 308 | Wiener Wilrstchen Sauce *
Dillsauce » 51 5 4.9 Sauce Meerrettichsauce * Rindfleisch und g Slermmames KartoffelkléRe - 2
Leichte Voll- Kartoffeln +.% Kartoffeln « % seane QQBEMQW«_:_NQG b Kartoffeln = _umﬂ_ﬂ.”—u:n_ﬁ_mﬂﬁ»_-ﬂ”nm Broccoli &8 4.9
. 43, i ,A1,B1.8,
kost Buttermilchdessert | Blumenkohl] & & 4.9 Kartoffeln « = Obst ' Zitronanmousse ue mw.ﬂ.mm Pfirsichkompott
B1.8, 42,43 Apfelmus 2 Rote mwnm.u
Schokopudding-
creme A A1 A A5 B1.D,B
43
168 kcal 4 g Eiweil; 5 g Fett, 27 g KH|145 keal; § g Eiwsift; 1 g Falt, 28 g KH| 262 kcal, 26 g Eiweit, 10 g Fett; 13 g | 211 hcal; 14 g Eiweil, 6 g Fet; 24 g | 228 keal, 18 g Eiweil, 12 g Fett. 10 g | 383 keal, 12 ¢ Eiweil, 11 g Felt: 48 g | 464 keal 38 g Eiweil; 11 g Fett 329
KH KH KH KH KH
GrieRbrei» »1.81.8.4 Kartoffelpuffer mit Bunter Nudelauf- Friihlingsrolle .0 Mdhreneintopf mit Gnocchi mit Gebratenes Kase-
mit Kirschsauce 2 Zucker A A1 0.4 lauf A #1.81.8.43.95 8 vegetarischen Sup- | Frischkisefiillung schnitzel # 810681
" . = Apfelmus * fruchtige Toma- | Thai Nudelpfanne | penklschen »sto | 7% 7 %% 525585 Kartoffeln « =
egetari- | Buttermilchdessert tensauce » % Obst ) il wmanoch__._uomm weeRl gechwarzwurzel in
sche Kost R Schokopudding- Zitronenmousse Q_.momu:n_.&:u . hollor SauEs
creme A Al A3 AS 81.D. 8. He—
- Fruchtsauce =5 | Ffirsichkompott
12, 43, 85
375 kcal 7 g Eiwei, 5 g Fett; 57 g KH| 598 kcal. 10 g Eiweil; 18 g Fett: 96 g [913 kcal; 40 g Eiweils; 20 g Fett, 138 g|268 kcal, 5 g Eiweil; 3 g Fett; 52 g KH| 358 keal: 13 g Eiweis; 9 g Felt; 53 g | 466 keal, 14 g Elweil; 6 g Fett; 77 g | 403 keal, 18 g Eiweill; 12 g Fett 30 g
KH KH KH KH KH
Buttermilchdessert Apfelmus 2 Schokopudding- Obst Zitronenmousse GrieBpudding mit Pfirsichkompott
Dessert BB, 0 Creme A A1 A3 A5 Bi.D.B,

76 kcal, 1 g Eiweil, 0 g Fett, 0 g KH

Enthalt Zusatzstoffe (1) mit Konservierungsstoff, (2) mit Antioxidationsmittel, (3) mit Geschmacksverstérker, (5) mit SuBungsmitteln, (8) mit Zuckerarten und Stuungsmittel, (12) mit
Farbstoff, (13) geschwafelt, (14) gewachst, (16) mit Phosphat, (42) Thermisiert ohne Kihlung haltbar, (43) enthalt keine deklarationspflichtigen Zusatzstoffe, (95) frei von

Roggen und Roggenerzeugnisse, (AS) Gerste und Gersteerzeugnisse, (Ad) Hafer und Hafererzeugnisse, (B1) Laktose, (D) Eier und -erzeugnisse, (E) Fisch und -erzeugnisse, (G) Soja
und -erzeugnisse, (B) Milch und -erzeugnisse, (I) Sellerie und -erzeugnisse, (J) Senf und -erzeugnisse, (L) Schwefeldioxid und Sulfite (>10mgrkg)

kennzeichnungspflichtigen Allergenen, (48) NitritpSkelsalz
Enthalt Allergene: (A) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (A1) Weizen und Weizenerzeugnisse, (A2) Dinkel und Dinkelerzeugnisse, (A3) Kamut und Kamuterzeugnisse, (A5)

Bei Fragen oder speziellen Wiinschen erreichen Sie unis
telefonisch unter: 03385 53 77 66

Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit!
Anderungen vorbehalten.
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Speiseplan vom 21.04.2025 bis 27.04.2025

Montag Diensta Mittwoch Donnerstag Freita Samstag Sonnta
g g g
Kaninchenkeule Schweineschnitzel Gefiillte Paprika- Kasselerbraten 'z % Schlemmerfilet Linseneintopf mit Schweineroulade -
Bratensauce A 4114 A ALnASIas, schote A #1.81.0.6.8.1J Sauce * "Bordelaise"” » ~'. D€ Knackerc HiJaLi2 mit Mettfiillung  *
Kartoffeln « Rahmchampl- Paprikasauce * % Kartoffeln « = - e ua. o & -
A B1 B 43 i A B1 B 43,85 A A4S
Vollkost Prinzessbohnen &' 8 M:O:M i Kartoffeln . Sauerkraut ~ 1.2 4.9 ._._nmncno r g Bﬁwsmmcow i
Eisbecher®' & 12 BEtoHamn = Dessertcreme Erd- | Nougatdessert®' & artoffeln KartoffelkléBe -
Obst " beere &'.8 H.H2, 43 Gurkensalat & «.% Euromixgemiise "
B, 43 95

738 kcal, 69 g Eiweilt; 21 g Felt, 62 g

605 kcal, 28 g EweiB; 33 g Fett; 50 g

368 kcal; 18 g Eiwei; 21 g Fett, 22 g

554 kecal; 23 g Eiweil, 17 g Feit, 74 g

Fruchtjoghurt &

351 keal, 25 g Eiweil; 18 g Fett 199
KH

726 kcal, 33 g Eiweil, 39 g Feft; 59 g
KH

Erdbeerkompott 12
95

1043 kcal; 52 g Eiweil 41 g Fell; 96 g
KH

KH KH KH KH
Hahnchenroulade Gediinsteter See- | Wurstgulasch LVK |Graupeneintopf mit | Putengeschnetzel- | Gemiiseeintopf mit |Rindergulasch *+
"Florenz" &2 lachs & Al A AN Hiihnerfleisch » s tes mit Champi- FleischkléBchen & Kartoffeln « s

Leichte Voll Bratensauce ' | Senfsauce*® 8.4 Spiralen ~ « % e gnons A 818 4.9 D.BlLL2204 Ronitanesco-Mice®
eichte Voll- 81 B i
it Kartoffeln . % Kartoffeln . memm_.nn_.oﬂ.w Erd- Zo:nmwahmumon muwﬁ.u_o A D, 43,95 Obstgarten Erdbearkompott 1
Romanescogemii- Blattsalat « beere ® Fruchtjoghurt & @ ”
se B1, B, 43,95 Oaﬂn 14
Eisbecher®' & 12
441 keal, 30 g Eiweil; 28 g Fett, 18 g | 311 kcal: 27 g Eiweilt; 10 g Fett; 26 g |83 kcal, 31 g Eiweil; 32 g Fett; 104 g| 586 kcal; 21 g Ziweill, 11 g Fett; 88 g |BO6 kcal: 28 g Eiwei}; 17 g Felt, 145 g| 415 kcal, 23 g Eiwei, S g Fett 56 g | 310 kcal, 26 g Eiweil 12 gFett. 79
KH KH KH KH KH KH KH
Cannelloni Ricotta- Vegetarische K- Bunter Gemiisetel- Feta-Tasche mit Vegetarische Brat- Eierkuchen mit Vegetarische Kohl-
. Q . 3 . m 0 m
Spinat A #1.81.0.6 1.4 nusperfrikadelle * ler mit Sauce Hol- Spinat wurst ¢« 9 Heidelbeerfiillung roulade A #1.42.0.6.43
Vegetari- fruchtige Toma- e landaise ~#1.0.8.1 4.9 | Ratatouille A8 0.6.8.1 Kartoffeln .= Vanillesauce &' ¢ Sauce vegan +
43 85 ) .
sche Kost tensauce A ¢ Kartoffeln « ® Kartoffeln +.% o Bayrisch Kraut+ ' Obstgarten Kartoffeln « ¢
Eisbecher® & 12 Rahmporree 524 | nagsertcreme Erd- | Nougatdessert® ® 4.8 Erdbeerkompott 2
as H. H2, 43 - v
beere®'® Fruchtjoghurt®:.® o5
Obst
538 kcal, 27 g Eiweil, 15 g Felt, 71 g | 462 kcal. 20 g Eiweif3; 24 g Fett, 38 g | 779 kcal; 23 g Eiweil}; 85 g Fett; 24 g 742 keal, 23 9 Eiweill; 26 g Fett, 103 g| 435 keal, 22 g Eiweil; 30 g Fett; 18g | 8 kcal, 0 g Eiweil: 0 g Fett, 0 g KH | 524 kcal, 41 g Eiwei, 17 g Felft, 30 g
KH KH KH KH KH KH
Dossart Eisbechers! &1 Obst Dessertcreme Erd- | Nougatdesserts' & Fruchtjoghurt®:8 Obstgarten Erdbeerkompott 12
wmﬂ_-Q BLB H, H2, 43 95

0 keal, 0 g Eiweil3; 0 g Feit; 0 g KH

82 keal, 1 g Eiweil, 0 g Fett, 18 g KH

51 kcal; 3 g Eivei; 3 g Fett, 4 g KH

346 keal, 2 g EfweiB; 7 g Feft; €8 g KH

0 keal, 0 g Eiweits, 0 g Fett; 0 g KH

0 kecal, 0 g Eiweif 0g Fett, 0 g KH

56 keal, 0 g Eiweil; 0 g Felt; 0 g KH

Enthalt Zusatzstoffe: (1) mit Konservierungsstoff, (2) mit Antioxidationsmittel, (8) mit Zuckerarten und SiBungsmittel, (12) mit Farbstoff, (14) gewachst, (18) mit Phosphat, (20) mit

Laktose, (D) Eier und -erzeugnisse, (E) Fisch und -erzeugnisse, (G) Soja und -erzeugnisse, (B) Milch und -erzeugnisse, (H) Schalenfriichte und -erzeugnisse, (H2) Haselnlsse und
Haselnusserzeugnisse, (H7) Pistazien und Pistazienerzeugnisse, (1) Sellerie und -erzeugnisse, (J) Senf und -erzeugnisse, (L) Schwefeldioxid und Sulfite (>10mg/kg)

Eiklar, (43) enthalt keine deklarationspflichtigen Zusatzstoffe, (95) frei von kennzeichnungspflichtigen Allergenen, (48) Nitritpokelsalz
Enthalt Allergene: (A) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (A1) Weizen und Weizenerzeugnissa, (A2) Dinkel und Dinkelerzeugnisse, (A8) Gerste und Gersteerzeugnisse, (B1)

Bei Fragen oder speziellen Wiinschen erreichen Sie uns
telefanisch unter: 03385 53 77 66

Wir wiinschen Ihnen einen guten Appetit!
Anderungen vorbehalten.
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Speiseplan vom 28.04.2025 bis 04.05.2025

L Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Hahnchenschnitzel Rilhreis!.o.e« Weikohleintopf Topfwurst ~+.21.24. | Brathering »#+. 0.2 | Erbseneintopf mit SpieBbraten . 43.9
i Schiittkartoffeln &' mit * Bratkartoffeln mit | Rauchfleisch'.'? | Bratensauce ~ '
Vollkost Rahmsauce B.1.2.43,85 anim:_.mmumo_mn: AB, Kartoffeln « # Speck 1245 .8 ) Kartoffeln «
KOS Kartoffeln . Gurkensalat s .5 o Sauerkraut » 1 2.4.% Gewiirzgurke ' mnqcnm_umunn.zu B | Bossniohisisae
2,43, i i Fruchtquark e 8 .
Apfelrotkohl 12 4.5 Rote Griitze mit q Obst Apfelmus ? Birnenkompott
Fruchtjoghurt ®.2 Sahne '
350 keal; 19 g Eiweill, 16 g Fett, 28 ¢ | 472 keal, 24 g Eiweil; 26 g Fett; 33 g | 391 keal, 17 g Eiwei3; 17 g Fett; 41 g 580 kcal, 26 g Eiweit; 37 g Fett, 35 g | 856 kcal, 30 g Eiweils, 38 g Fett, 06 g |821 kcal, 47 g Eiwei 18 g Fett, 116 g| 70% kcal, 54 g Eiwell}; 38 g Fett 37 g
KH KH KH KH KH KH KH
Briihreis mit Putenbrust Hackbraten » #1243 Gediinstetes Rindergeschnetzelt | Méhreneintopf mit Kalbsragout mit
Hihnerfleisch .24 | Bratensauce »*'.! 4 Sauce Fischfilet & « S A = Spargel 4 8!.8.4.%
Faleti - Petersilienkartoffel Kartoffeln « % Kriutersauce »®' ® Tagliatelle » © % Strudelpudding ©.2 Kartoffeln < ¢
i 818 =
Fruchfjoghurt n o9 bunte Kartoffeln « % Apfelmus 2 Birnenkompott
Vollkost = : : ’
Blumenkohlz e« | Mohrenmischung Eisbergmix .
Rote Griitze mit w Obst *
Sahne &8 12 Fruchtquark &8 12
515 keal, 25 g Eiweil 7 g Fett, 86 g | 355 keal, 40 g Eiweil; 4 g Fett; 40 | 636 kcal, 31 g Eiweill; 38 g Fett, 41 g |124 keal. 3 g Eiweifl. 1 g "ett. 24 g KH| 603 keal; 34 g Eiweil. 169 Fett 78g | 345 kcal 10 g EiweiB 5 g Fett, 619 | 272 keal, 32 g Eiwelll 6 g Fett; 229
KH KH KH KH KH KH
Kartoffeltaschen Mediterraner Mohren- Bunte Milchreis 81843 Germknddel mit Vegetarisches
mit Gemiiseeintopf '+ Broccoliauflaufo.e. | Gemiisepfanne ~#' Zucker und Zimt Fruchtfiillung A~ | Schnitzel A *14481.0.8
. ﬂlﬂﬂ—afﬂﬁ@nﬂ_——r_:ﬂ @ 4380 AL A M, B.43 85 Vanillesauce &1 & “©
Vegetarische DL ”a Brdtchen »~16 mmosmqwm_w.wcnm A AL Pestoknddel Apfelmus : Strudelpudding &' ® Wedges * ~!
Kost Mexikanisches Rote Griitze mit Obst ™ 2 Ratatouille » 810,66
Pfannengemiise ~ Sahne &5 12 Fruchtquark &1 & 12 14355
£1.D.G, B, 1, J, 43 85 mmW—-Q:—»OBBOﬂn
Fruchtjoghurt &8
818 keal, 19 g Eiwel; 38 g Fett, 5 g | 653 kcal; 31 g Eiweill, @ g Fett; 108 g |1183 kcal, 36 g Eiweilk; B0 g Felt, 76 g 513 kcal; 7 g Eiweill; 16 g Fett, 72 g |251 kcal; 4 g Erweils; 2 g Fatt, 53 g KH| 557 kcal; 14 g Eiweil; 6 g Felt 110 g | 704 keal, 32 g Eiweil; 24 g Fett 88 g
KH KH KH KH KH KH
Fruchtjoghurts:.® Rote Griitze mit Fruchtquark 8.5 12 Obst ™ Apfelmus ? Strudelpudding &5 Birnenkompott
Dessert 2 ®
Sahne 81812 |
O keal, 0 g Evweil, 0 g Fett. 0 g KH |108 keal, 1 g Eiweit, 1 g Fett, 24 g KH|182 kcal, 9 g EiweiR; 8 g Fett; 19 g KH| 82 kcal. 1 g EiweiR; 0.g Fett, 18 g KH | 73 keal, 0 g Exweil, 0 g Feft, 17 g KH [126 kcal, 3 g Eiweil, 3 g Fett; 21 g KH| 75 kcal, 0 g Eiweill 0 mmsgmoxim

Enthalt Zusatzstoffe: (1) mit Konservierungsstoff, (2) mit Antioxidationsmittel, (3) mit Geschmacksverstarker, (8) mit Zuckerarten und Stlungsmittel, (12) mit Farbstoff, (14) gewachst, Bei Fragen oder speziellen Wiinschen erreichen Sie uns
(43) enthalt keine deklarationspflichtigen Zusatzstoffe, (95) frei von kennzeichnungspflichtigen Allergenen
Enthalt Allergene: (53) unter Verwendung von Alkohel, (A) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (A1) Weizen und Weizenerzeugnisse, (A5) Roggen und Roggenerzeugnisse,

(AB) Gerste und Gersteerzeugnisse, (Ad) Hafer und Hafererzeugnisse, (B1) Laktose, (D) Eier und -erzeugnisse, (E) Fisch und -erzeugnisse, (G) Soja und ~erzeugnisse, (B) Milch und

-erzeugnisse, (1) Sellerie und -erzeugnisse, (J) Senf und -erzeugnisse, (L) Schwefeldioxid und Sulfite (>10mg/kg)

telefonisch unter: 03385 53 77 66

Anderungen vorbehalten.

Wir wiinschen Ihnen einen guten Appetit!



